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Sobre este
relatorio.

0 presente relatdrio trimestral, elaborado pela equipe da VBIO, traz
informagoes sobre a execugdo do projeto aqui apresentado. Este tem
fins de prestagto de contas e acompanhamento da evolugdo do
projeto.

Estas informagdes representam a consolidacdo de dados coletados
no periodo junto ¢ Instituicdo Proponente, Somados a0Ss processos e
as atividades monitorados pela VBIO do longo da sud execugdo.

Estas informagoes, bem como este documento, sdo de circulagdo
previamente acordada entre 0s participantes.

Equipe de Projetos VBIO

Mariana Giozza — Gestora de Projetos — mariana.giozza@vbio.eco
Alice Pisani — Analista de Projetos - alice.pisani@vbio.eco
Isis Homrich — Analista de Projetos - isis@vbio.eco

Data da Publicagtio e Responsdvel Técnica

Mariana Giozza — Gestora de Projetos — mariana.giozza@vbio.eco
20 de outubro de 2024

Disclaimer



Apoiador

Haskell Cosméticos

Responsavel pelo aporte financeiro do projeto, a
Haskell Cosméticos & uma empresa brasileira que
desenvolve cosméticos capilares com ativos
naturais da biodiversidade brasileira. Em sua politica,
trata a natureza como a maior fonte de riqueza e
inspiracdo, caminhando para um futuro de
sustentabilidade e valores compartilhados.

https://haskellcosmeticos.com.br/
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*COOPERGTIVD. Amurkanvu:ru*

Instituicdo
Cooperativa Grande Sertdo

Responsavel pela execucto do projeto, a
Cooperativa Grande Serttio vem, desde 2003,
congregando agricultores familiares e extrativistas
do semidrido norte mineiro. Organizados em um
processo participativo e continuado para o
beneficiamento e comercializagto de produtos
agroecolégicos, visa a melhoria da qualidade de vida
dos cooperadas e a protecdo do meio ambiente.

https://cooperativagrandesertao.com.br/

Projeto | Participantes

0 vbio

Coordenacgtio
VBIO

Responsavel pelo monitoramento técnico e
financeiro do projeto e comunicagdo
corporativa, a VBIO é uma plataforma de
bioeconomia que auxilia organizagdes na
captacdo e destinagdo de recursos para
projetos de valorizagdo da biodiversidade
brasileirg, possibilitando a geragGo de impacto
social, ambiental e econémico.

https://www.vbio.eco


https://haskellcosmeticos.com.br/
https://cooperativagrandesertao.com.br/
https://www.vbio.eco/projeto-frutos-do-cerrado

Frutos do Cerrado

Fortalecendo as cadeias produtivas do pequi e coquinho
azedo junto as comunidades extrativistas do norte de
Minas Gerais.

0 norte de Minas Gerais possui uma biodiversidade rica, que possibilita o desenvolvimento
de uma variedade de produtos e servigos de qualidade que podem se destacar
regionalmente e nacionalmente. As comunidades agroextrativistas fazem uso desses
frutos nativos, tanto na alimentagdo como para complementar a renda familiar, sendo um
importante ativo para a garantia da sua qualidade de vida.

No entanto, a falta de incentivo e conscientizagdo das familias, e a falta de valorizagto
comercial dos produtos oriundos do agroextrativismo tém impedido a adogdo de prdaticas
conservacionistas.

0s agroextrativistas tém um papel fundamental a desempenhar na abordagem do
potencial da sociobiodiversidade para a geragdo de renda e protegdo dos servicos
ecossistémicos. Por isso, preparar essas comunidades para se tornarem financeiramente
independentes e socialmente organizadas é uma forma de preparar a sociedade para um
futuro sustentavel.

20.10.2024

A Cooperativa Grande Sertdo tem buscado contribuir para esse cendrio por meio da construgdo
e transferéncia de conhecimento, praticas de formagdo em associativismo e cooperativismo, e
de produgdo, gestdo e conservagdo dos territdrios rurais.

0 projeto “Frutos do Cerrado” espera fortalecer as cadeias produtivas de duas espécies nativas
0 Cerrado: 0 pequi e o coquinho-azedo, e promover melhoria nas condicdes de vida dessas
comunidades através de um processo de assisténcia técnica, rastreabilidade, investimento nos
processos de beneficiamento e ampliagdo da estrutura de armazenamento dos produtos,
levando ao aumento da produtividade, geragdo de renda e protagonismo rural.

Além disso, essas atividades fomentardo a criagéio de novos produtos, o agregagtio de valor, o
conexdo entre as iniciativas produtivas e agroalimentares, a construgdo de novos canais de
comercializag@o, o crescimento econdmico inclusivo e a redugto da desigualdade na regidio
norte do estado de Minas Gerais.

FOME ZERO CIDADESE CONSUMOE ViDA
EAGRICULTURA 11 Eothionoes 12 Sooucio 15 oaesme
SUSTENTAVEL SUSTENTAVEIS RESPONSAVEIS
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Frutos do Cerrado.

0 Norte mineiro

Area de transigdo entre os biomas Cerrado e
Caatinga, € uma regido cheia de oportunidades
para o desenvolvimento de cadeias da
sociobiodiversidade.

Apesar da rigueza natural, o norte de Minas Gerais enfrenta desafios quanto ao
acesso a servigos basicos de saude e educactio, além de problemas ambientais
como a degradagdo ambiental e o desmatamento.

Atualmente, as familias agroextrativistas da regido vivem no meio rural, em
municipios de baixo indice de Desenvolvimento Humano - IDH localizados em
areas muito periféricas em relagdo aos grandes centros urbanos, e possuem
baixa renda. Ainda, a grande maioria dos agroextrativistas sdo mulheres que
ocupam pequenas parcelas de terra, e precisam complementar a renda com o
extrativismo.

Mesmo com estes desafios, a regido possui um grande potencial turistico, com
belas paisagens e um rico patriménio cultural. O projeto atuard em 12 municipios
dessa regido, algumas com forte apelo histérico, como Montes Claros e Janudria,
gue conservam importantes vestigios do perfodo colonial, e que stio famosos

: f\reu de c0|etﬂ extrutivistu na uldeiu V z7ed pela gastronomia, com pratos tipicos como o arroz com pequi, fruto reconhecido
e R AT e . 4 como o ouro do Cerrado.
Grande, municipio de Itacarambi/MG.
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0 Cerrado.

“A Cooperativa Grande Sertdo foi constituida
para trabalhar na agregagdo de valor aos
produtos do Cerrado, aos produtos nativos
deste bioma tdo rico em biodiversidade.
Trabalhamos com o buriti, com o pequi - o
ouro do Cerrado e o fruto que nos representa.”

José Fabio, Engenheiro de Alimentos e Coordenador
técnico da Cooperativa Grande Sertdio

Projeto | Introdugtio 5



Cronograma.

Objetivo Agenda 2030 | ODS 02*
j A
out/dez abr/jun jul/set out/dez ' )
) : ! Alinhado com as metas globais da Agenda 2030, o Projeto “Frutos

ReuniGes locais para planejar as acoes de do Cerrado” j& conta com 449 das etapas concluidas para
OE 1. Estabelecer um execucao do projeto . . . . . . . . > .
protocolo de boas concretizar sua contribuig@o com o Objetivo do Desenvolvimento
praticas Visitas técnicas (s comunidades para . : i
de manejo do pequie | cadastramento de famiias extrativistas Sustentavel 02 “Erradicar a fome, alcangar a seguranga alimentar,
coguinho azedo junto - . melhorar a nutricdio e promover a agricultura sustentével”.
as Mapeamento dos individuos das espécies nas
comunidades comunidades extrativistas
extrativistas
através de Elaboragdo do manual técnico sobre as boas
assisténcia prdticas de manejo sustentdvel do pequi e . . . . .

técnica, capacitagio | Ccoquinho azedo

e
ili Capacitagto em boas prdticas de manejo do
rostreabiidode pequi e coquinho azedo . . . . . . 5
Concluido
Adequacto de 40 m? de instalacoes
agroindustriais para atendimento ¢ legislagdo
OE 2. Agregar valor
aos produtos através | Aquisicdo de materiais e equipamentos para = Em andamento
de apoiar o beneficiamento e comercializagdo . . . . . . .
investimentoem dos produtos
infraestrutura de
beneficiamento e Aquisicdo de congeladores para a estocagem
equipamentos do pequi congelado e do coquinho azedo
Capacitagdo em boas prdticas de fabricagto e
higiene . . . .
Monitoramento Monitoramento técnico e financeiro

* Andlise realizada a partir do 0DS considerado
prioritario para a Haskell



Atividades desenvolvidas.

A conductio das atividades do projeto é consolidada por meio de reunides locais da equipe téenica para
planejomento conjunto das agdes, além de reunides ampliadas com parceiros regionais que terdo o papel

de dialogar e maobilizar os agricultores em campo.

Até 0 momento, ocorreram 18 reunides mensais conduzidas em Montes Claros. As reunides acontecem com
0s membros da equipe todos 0s meses, Com eventuais participacdes de parceiros e associados. Nas 18
reuniées, houve no total a participagdo de 170 pessoas ( ).
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ejogo pequi e coquinho azedo
capucltucao e rustreubllldude

Ainda, em margo de 2023 ocorreu em Montes Claros/MG, a
Assembleia Geral da Cooperativa Grande Sert@o, com presenca de 71
agroextrativistas parceiros ( ).

Durante este evento, foi realizado o langamento oficial do projeto
“Frutos do Cerrado”, com apresentagdo das atividades e resultados
previstos para aqueles que serdo, em parte, 0s beneficiarios.



Atividades desenvolvidas.

Visitas de cadastramento e assisténcia técnica

As cadeias produtivas das espécies do Cerrado possuem grande potencial de desenvolvimento e
geragto de valor. Porém, grande parte das familias agroextrativistas ndo implementam boas praticas
de manejo no campo, seja por falta de incentivo ou conhecimento, levando ao baixo aproveitamento
desse potencial.

Produtores cadastrados

A gssisténcia técnica para as familias que atuam nas cadeias do pequi e coguinho-azedo vem para Janudria 80

contornar esse cendrio, e estd sendo conduzida por meio de visitas as propriedades rurais, Conego Marinho 36

realizadas pela Engenheira Agrénoma Jeane Martins ( ). Até outubro de 2024, foram Bonito de Minds 21

realizadas visitas aos municipios de Janudria, Conego Marinho, Bonito de Minas, Itacarambi, Montes )

Claros, Patis, Montalvénia e Ibiracatu (detalhes no quadro ao lado). Itocarambi 4
o o . ) o Montes Claros 1

Durante essas visitas, cada familia é cadastrada e entrevistada, a partir da aplicagto de um :

guestiondrio onde constam informagdes sobre a propriedade, producdo e praticas de manejo, e Patis 1

cujos resultados servirdo para melhor orientar o processo de assisténcia técnica e potencializar 0s Montalviinia 1

impactos do projeto. Este momento também & aproveitado para realizar uma primeira rodada na Ibiracaty 4

propriedade para observacdo das plantas e orientagdio quanto As praticas de manejo, como, por

exemplo, aretirada de galhos mortos e limpeza no entorno do tronco. Total “

Até 0 momento, foram cadastrados 104 extrativistas de oito (08) municipios e 29 comunidades
( J sendo que 36 trabalham com o cogquinho-azedo, e 93 com o pequi (alguns
agroextrativistas atuam com ambas as espeécies).



Atividades desenvolvidas.

A aplicagdo dos questiondrios permite estabelecer um perfil atual do produtor participante no projeto. Hoje, esse extrativista & uma que atua principalmente com a cadeia
produtiva do pequi, e ,mas de forma individual. Geralmente, as dreas coletivas sdo dificeis de serem dimensionadas, pois stio Areas abertas
utilizadas por toda a comunidade. Quando sdo dreas de coleta individuais, dentro das propriedades particulares, elas geralmente ficam em pastagens, sem que 0s animais sejam
retirados durante a safra. Também sdo extrativistas que sustentavel, como selegdio e coleta das frutos caidos naturalmente e cuidado
para ndo pisotear as mudas. Para todas essas familias, o extrativismo sustentavel & - Muitas sto extremamente dependentes dos programas
assistenciais do Governo, e suas moradias estdo em condicdes precdarias, com ou sfio construidas com pau a pigue com cobertura de palha de buriti.
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Fotos: 1. Dona Franciele, na Comunidade Catulé Pequeno, municipio de Bonito de Minas, observando os frutos de pequi; 2. Dona Izabel, comunidade de areitio, municipio de Janudria, apresentando suas primeiras colheitas da safra 2023/2024. 3. Dona
Marilene, da comunidade SGo Domingos, em Janudria, demonstrando o pildio que usa para pilar o pequi para retirar a polpa; 4. Lais, da comunidade Panelas em Bonito de Minas, mostra as améndoas de Pequi que produzem.






Atividades desenvolvidas.

Também foram cadastrados produtores na comunidade quilombola de Onga, em Janudria, e nas aldeias indigenas Dizimeiro e Varzea Grande, em Itacarambi, onde os extrativistas vivem
dentro da APA Cavernas do Peruagu. Eles stio membros da cooperativa Cooperuagu, que € um dos empreendimentos apoiados pela Grande Sertdo, sua principal parceira comercial. Além
da atividade de coleta do coquinho azedo, a cooperativa também se dedica & produgto de pequi congelado e fava d'anta, contribuindo para a diversificagtio de produtos na regido.

Foto: Dona Gerving, comunidade quilombola da Onga, em Januéria/MG.  Foto: Dona Edlaing, na Comunidade Cochos, em Janudria/MG.
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Foto: Sr. Ant6nio, comunidade de Olhos d"dgua, em JanuGria/MG . Foto: Sr. José, comunidade de Cabeceirinha, em Janudria/MG. Foto: Camila Mota, comunidade de Areitio, em Janudria/MG. Foto: Joseé Dionisio, comunidade quilombolo Onga, em Janudria/MG.



Depoimento.

A Sra. Edlaine Motg, residente na comunidade de Sumidouro em Janudrig, € uma das
beneficidrias do projeto “Frutos do Cerrado”. Ela desempenha um papel essencial na cadeia
produtiva do pequi, fornecendo éleo, polpa e pequi congelado para a Cooperativa Grande
Sertdo, ao mesmo tempo em que se dedica ¢ productio e venda de cachaca.

V4

”

Edlaine Pereira Mota, comunidade de Sumidouro, municipio de Janudria.




Atividades desenvolvidas.

Mapeamento das dreas de coleta

Areas Mapeadas Cadeia do Pequi (Caryocar brasiliense) e Coquinho Azedo (Butia capitata) A rastreabilidade das cadeias produtivas do pequi e coguinho azedo estd
AN AR — — P ) sen(?lo construida por meio do mapeamento das Oregs de coleta dessas
especies nas propriedades rurais, atividade que estd sendo executada em
paralelo Gs visitas de cadastramento.
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A estimativa do nUmero de plantas jovens e adultas foi feita por observacdo
durante o didllogo e caminhada pela drea de coleta do extrativista.

Até o momento, foram mapeados em torno de de dreas de
— coleta, sendo 173 ha de coquinho azedo (com uma média de 10 individuos
T wm T 7 adultos e 5 individuos jovens por hectare) e 431ha de pequi (com uma média
b de 14 individuos adultos e 5 individuos jovens por hectare).
£ n*"!.g Essas s@o dreas que ficam dentro das propriedades dos extrativistas, e sdo

apresentadas no mapa do lado.

Porém, estimar essas dreas de productio e georreferencid-las & um desafio,
pois grande parte dos extrativistas coleta em dreas de terceiros que ndo sto
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o { " SN i cercadas, e ficam receosos em indicar sua localizagdo por medo de que 0s
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Atividades desenvolvidas.

Manual de boas praticas de coleta

E S, O PEQUI
0 q
o >
gm.m» W-'Iolwa?; Casca verde ou arroxeada,

firme e lisa no frutos “jovens™
amolecida nos frutos maduros.

(ou ¢,
536 4o i
Oty S0,

0 manual técnico de boas praticas para coleta do pequi € Um passo muito importante para padronizar e nivelar as praticas implementadas em campo para coleta da espécie, facilitando a
sua conservacdo e uso sustentdvel. Ele foi elaborado para conter todas as informagdes mais relevantes, e que esclarecem as principais duvidas levantadas durante os didlogos com 0s
agroextrativistas, além de todo o procedimento de coleta e beneficiamento de pequi congelado, cuidados com higiene e uso de EPIs.

Ainda, esté em andamento a elaboragdo do manual técnico sobre prdaticas de manejo de coquinho-azedo.


https://ormacarbon-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/mariana_giozza_vbio_eco/EVLxwbAK3I1IjHzzqU2ycZsBavjza5WHj4o2izHI7QtYow?e=9jJSgP

Atividades desenvolvidas.

0D119S 9puni9 DANDISd0Y (0304

As capacitagdes sobre boas prdticas de manejo tém o objetivo de aprimorar as técnicas de coleta e Atg outubro de 2024, foram realizadas 11 capacitagdes de
beneficiamento implementados em campo pelos agroextrativistas, e abordam assuntos como as cadeia 4h em 10 comunidades. As capacitagdes contaram com d
de valor, o calenddrio anual da safra, andlises SWOT e manejo florestal sustentdvel. presenca de 106 extrativistas no total ( )

Elas sdo realizadas de acordo com a demanda dos extrativistas cadastrados, e podem sofrer alteracdes
no plano de trabalho conforme o fruto que estiver em safra no momento.



Atividades desenvolvidas.

Muitas dessas capacitagdes foram denominadas de capacitagdes prévias, pois ocorreram antes da safra original do pequi, que € apenas no final do ano. Porém, durante as visitas
técnicas as propriedades, foi identificada a frutificago fora de época dos pés de pequi, a chamada safra “temporio”. Como ndio ha certeza de que a safra também ird ocorrer em seu
periodo normal, foi necessario antecipar algumas capacitagdes sobre manejo sustentavel para garantir que os agroextrativistas recebam orientagdo e ndio percam a coleta dos frutos
para comercializagdo.

Essa situagdo € preocupante, pois as plantas estdo apresentando alto indice de abortamento das roreS, 0 que ocasiona a ndo produgdo de frutos, e consequente baixa produtividade.

Fotos: 1. Florada de tempordo da drvore de pequi; 2. Frutificacdo antecipada;

3. Abortamento do fruto de pequi.



Atividades desenvolvidas.

As capacitacdes podem sofrer alteragdes no plano de trabalho durante o prajeto, com o objetivo de contemplar o fruto do Cerrado que estiver em alta durante a execugto do
treinamento. Nos Ultimos meses de 2024, as capacitagdes voltaram-se para o manejo e boas prdticas de cultivo do maracujé-azedo, fruto que estd no periodo de safra nas propriedades
dos agroextrativistas cadastrados. Para isso, 0s técnicos em campo resolveram abordar também esse fruto em suas capacitagdes, além do pequi, coquinho-azedo e baru.

Fotos: 1e 2: agroextrativista mostrando seu cultivo de maracujé-azedo. Foto

3: 0 fruto do maracujd-azedo. Foto 4: rendimento da safra de 2024.




Atividades desenvolvidas.

Objetivo 2. Agregar valor aos produtos através de investimento em infraestrutura e equipamentos

De forma a estimular um aumento em produtividade e renda para os cooperados, foram realizados investimentos na infraestrutura da unidade de beneficiamento da Cooperativa, em
Montes Claros.
A Cooperativa recebeu visitas do MAPA - Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, e foi notificada da necessidade de reparo do piso em uma das unidades produtivas, onde sdo

processados o pequi e coquinho-azedo, e que apresentava rachaduras e absorve muita umidade. A adequagdo do piso foi realizada entre os meses de julho e agosto de 2023, e a unidade
jarecebeu o alvard para funcionamento. Assim, mdquinas de operacdo da indUstria jé retornaram ao local e algumas comunidades ja vGo comegar a produgdo.

Fotos: Processo de remogdo e aplicacto de novo piso na unidade de beneficiamento da Cooperativa Grande SertGio em Montes Claros.



Atividades desenvolvidas.

Além da readequagcdo do espaco fisico, também foram feitos investimentos na infraestrutura da unidade de beneficiomento da Cooperativa, em Montes Claros. Até 0 momento, a
compra da batedeira estd sendo orgada e deve ser concluida entre os meses de outubro e novembro de 2024, para ser utilizada apés a safra dos frutos. Também foi realizada
aquisictio de duas (02) balangas mecdnicas, sete (07) caixas plasticas, 69 caixas de hortifruti e duas (02) seladoras.

Ainda, em maio de 2024 foram adquiridos quatro (04) congeladores expositores horizontais, para exposicdo das polpas e produtos oriundos do processamentos dos diversos frutos
contemplados pelo projeto. 0s congeladores foram adquiridos com o objetivo de aumentar a capacidade de armazenamento das polpas dos frutos, facilitando o processo de
comercializag@io, com mais produtos disponiveis no mercado.

.- i < 9 ., % 73 SR fre

Fotos: A grande producdo de frutos e produtos oriundos demanda investimento na estrutura e em boas formas de armazenamento, para aproveitamento e comercializagdo dos frutos no mercado.



Atividades desenvolvidas.

As capacitacdes sobre boas prdticas de fabricagdo e higiene tém o objetivo de potencidlizar a troca de
conhecimento entre 0s extrativistas, a fim de garantir a qualidade do produto desenvolvido pelos
cooperados, trazendo informagdes sobre higiene e manipulagdo correta dos produtos.

Essas capacitagdes permitem um maior valor agregado aos produtos, aumento na qualidade nutricional e

sanitdria dos derivados do pequi e coquinho azedo e, consequentemente, Um Maior retorno econémico Na
comercializagdo.

Até outubro de 2024, foram realizadas cinco (05) capacitacdes
em trés (03) comunidades: Sambaiba e Areitio, em Janudria;
Quilombo Mandus, em Bonito de Minas; além de Montes Claros.

As capacitagdes contaram com a presenca de 72 extrativistas no
total ( ).




-




Atividades previstas.

OE 1. Estabelecer um protocolo de boas praticas de manejo do pequi e coquinho azedo junto as comunidades extrativistas através
de assisténcia técnica, capacitagdo e rastreabilidade
As reunides locais e ampliadas entre a equipe técnica, diretaria da cooperativa e parceiros, devem continuar acontecendo NOs proximos meses.

0 manual técnico encontra-se em andamento, com a parte sobre boas praticas de manejo do pequi finalizadas, faltando apenas a etapa sobre o coquinho azedo. A finalizagto
domesmo estd prevista para 0s proximos meses.

Ainda, as capacitagses de boas praticas dos frutos do cerrado estdo pravistas para seguirem durante os proximos meses, de acordo com o fruto da safra.

OE 2. Agregar valor aos produtos através de investimento em infraestrutura de beneficiamento e equipamentos

EStd previsto para os préximos meses do projeto a compra de uma batedeira, que estd sendo orgada e deve ser concluida entre outubro e novembro de 2024, para ser utilizada
apos a safra dos frutos.

Est@o também previstos para os préximos meses outras capacitagdes de boas praticas de higiene dos frutos nas comunidades contempladas pelo projeto.



Indicadores de desempenho.

1500/0

Das reunides
realizadas.

Ocorreram até o momento 18
reuniGes mensais entre a equipe
do projeto para debater as acdes

executadas.

72

Pessoas capacitadas em
boas praticas de higiene.

Foram 72 pessoas capacitadas
para boas praticas de higiene,
superando as 60 previstas.

104

Familias
cadastradas.

Hoje, o projeto conta com 104
agroextrativistas cadastradas,
superando os 60 produtores
previstos.

01

Manual de boas
prdticas elaborado.

0 manual de boas prdticas para o
manejo do pequi jd foi elaborado,
faltando para o coquinho-azedo.

604

Hectares
mapeados.

Dos 604 ha mapeados durante as
visitas técnicas, 173 sdo de coleta

de coquinho-azedo, e 431de pequi.

2689/,

De aumento no volume da
produgéio.

0 aumento foi observado no
volume em kgs de produtos
derivados do pequi recebidos
pela cooperativa.

106

Pessons
copacitodas em
manejo.

Foram 106 pessoas capacitadas
para o manejo superando as 60
previstas.

40

De infraestrutura
construida.

Além da melhoria na
infraestrutura, foram adquiridos
quatro (04) congeladores
expositores.

Indicadores previsto para o 49
semestre do projeto:

— Novas reunides da equipe técnica;

— Novas capacitagdes em boas praticas
de fabricagdo e higiene;

— AqguisicGo de batedeira para
processamento dos frutos;

— Finalizag@o do manual técnico sobre as
boas prdticas de manejo sustentavel do
coquinho azedo.



Comunicacdo.

Até o momento, foram quatro (04) pegas de comunicagdo elaboradas e divulgadas, dentre e-mail marketing e posts nas redes sociais (Instagram e Linkedin). Estes
geraram mais de 252 interagdes com o publico.

Também foi langada a Landing page do projeto (httns://www.vhio.eco/projeto-frutos-do-cerrado) que teve 263 acessos até o momento.

Projeto em Execuglo |

0 projeto

whoiono

e sus qualdade de vids ¢ 3 protecdi €0 meio embients

censciente ¢ com viitidade no mercade

A organizaso faz parts da reds da VBIO desde 201,24

S o et o Saiba mais sobre
eavy R o projeto Frutos
do Cerr

BB it por marygozza ¢ utras pessons

Proponente

@ e



https://www.vbio.eco/projeto-frutos-do-cerrado

Para mais informagoes, por

favor entre em contato.
Mariana Giozza

mariana.giozza@vhio.eco

Disclaimer.

As informagdes aqui contidas, bem como as opinides expressas, sto as da VBIO no
momento da publicagdo e podem sofrer alteractes @ qualquer momento, Sem
ViSO prévio.

Todas as informagGes deste perfil sto fornecidas apenas para fins informatives e
destinam-se exclusivamente ao uso dos participantes. Este relatorio ndo
representa uma demanda, oferta ou recomendacdo do VBIO participar de uma
estratégia de negociacto especifica.

vaio in f o

www.vbio.eco, a vitrine da biodiversidade brasileira.


https://www.instagram.com/vbio.eco
https://www.linkedin.com/company/vbioeco/
https://www.facebook.com/vbioeco/
https://www.youtube.com/channel/UCODY_lVOQove-5_3bqpU2Xg
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